H-LENTSCH

WEINGUT-TENUTA

Abbinamenti

Vino versatile adatto in tante occasioni, come aperitivo, a

tutto pasto e da compagnia.

Bicchiere

Flite

Temperatura di servizio

6-8°C

Spumante Hartmann

Lentsch

Brut

750 ml

Questo spumante dal colore giallo chiaro con riflessi dorati

presenta un perlage fine, cremoso, numeroso e persistente.

Prodotto da uve 100% Chardonnay di tre altitudini secondo il

metodo classico (spumantizzazione), lo spumante presenta una

grande varieta di aromi (mela, mela cotogna, sambuco, brioche,

aromi leggeri di lieviti e burro, mandorla e biscotto). Una intensa

freschezza, la lunghissima persistenza e un gusto estremamente

piacevole e preciso sostenuto da aromi di noci, definiscono

I'ottima qualita di questo prodotto.

Scheda tecnica

Data di sboccatura

2025

Vitigno

100% Chardonnay

Zonadi produzione

Trentino

Altitudine

440 +220+750m

Caratteristiche del terreno

terreni calcarei magri e freddi

Clima

continentale

Esposizione

Sud/Est + Sud/Ovest

Forma di allevamento

Guyot a filo di ferro - pergola

trentina
Vendemmia Meta/fine agosto
Vinificazione Fusto di acciaio

Temperatura di fermentazione

17-18°C

Maturazione

18 mesi sui lieviti

Affinamento in bottiglia min. 2 mesi
Dati analitici

Gradazione alcolica 12,0% Vol.
Acidita totale 6,56 g/l
Residuo zuccherino 1,60 g/!
Estratto secco privo di zuccheri 22,40¢g/l




